
Кафе Сочи

ÕÎËÎÄÍÛÅ ÇÀÊÓÑÊÈ

Îâîùíîé áóêåò      .      .      .      .      .      .   250ãð   290ðóá 
(помидоры, огурцы, перец, зелень)
Îâîùíàÿ íàðåçêà   .      .      .      .      .      .   200ãð   190ðóá 
Ñåëüäü ïî-äîìàøíåìó     .      .      .      .      .   150ãð   180ðóá 
(сельдь, отварной картофель, лук)
Ñûðíîå  àññîðòè    .      .      .      .      .      .   150ãð   320ðóá 
(эдам, сулугуни, брынза.чечил,дорблю)
Ðûáíîå àññîðòè     .      .      .      .      .      .   200ãð   550ðóá 
(семга масляная, палтус)
Àññîðòè ìÿñíîå     .      .      .      .      .      .   200ãð   370ðóá
(колбаса в/к, ветчина, бастурма, бекон) 
ßçûê ñ õðåíîì.      .      .      .      .      .      .   100ãð   220ðóá 
Ðàçíîñîëû     .      .      .      .      .      .      .   200ãð   170ðóá 
(маринованные  стебли, помидоры, капуста,огурцы, чеснок)
Èêðà êðàñíàÿ ñ ìàñëîì    .      .      .      .      .    50ãð   380ðóá
Ãðèáû ìàðèíîâàííûå      .      .      .      .      .   100ãð   170ðóá
Ìàñëèíû, îëèâêè     .      .      .      .      .      .   100ãð   170ðóá 
Ëèìîíû .      .      .      .      .      .      .      .   100ãð    50ðóá 
Áàêëàæàíû ñ ãðåöêèìè îðåõàìè .      .      .      .   150ãð   220ðóá



   ÃÎÐß×ÈÅ ÇÀÊÓÑÊÈ

Áëèí÷èêè ñ äæåìîì .      .      .      .      .      .   200ãð   110ðóá 
(Два блинчика с джемом на сливочном масле)
Áëèí÷èêè ñ öâåòî÷íûì ìåäîì   .      .      .      .   200ãð   140ðóá
Áëèí÷èêè ñ ñåìãîé   .      .      .      .      .      .   200ãð   200ðóá
Áëèí÷èêè ñ ñìåòàíîé (с творогом) .      .      .      .      .      200ãð   110ðóá
ßè÷íèöà ñ ïîìèäîðàìè    .      .      .      .      .   150ãð   140ðóá
ßè÷íèöà ñ áåêîíîì  .      .      .      .      .      .   150ãð   160ðóá
Îìëåò ñ êðåâåòêàìè      .      .      .      .      .   150ãð   220ðóá
Îìëåò ñ áåêîíîì è ïîìèäîðàìè ÷åððè      .      .   150ãð   190ðóá
Êðåâåòêè  â ñîóñå   .      .      .      .      .      .   150ãð   280ðóá
Æóëüåí ãðèáíîé     .      .      .      .      .      .   150ãð   210ðóá
Æóëüåí êóðèíûé     .      .      .      .      .      .   150ãð   190ðóá
Õà÷àïóðè ïî-àäæàðñêè     .      .      .      .      .   300ãð   250ðóá
Õà÷àïóðè ïî-èìèðèòèíñêè .      .      .      .      .   300ãð   290ðóá
Õà÷àïóðè ïî-èìèðèòèíñêè 1/2  .      .      .      .   150ãð   190ðóá
Ïèööà àññîðòè       .      .      .      .      .      .   300ãð   350ðóá
(сыр,  помидоры, ветчина,  оливки, кетчуп, грибы)
Ïèööà àññîðòè 1/2 .      .      .      .      .      .   150ãð   220ðóá
(сыр,  помидоры, ветчина,  оливки, кетчуп, грибы)
Ãðåíêè ïîä ïèâî â ÷åñíî÷íîì ñîóñå    .      .      .   150ãð   130ðóá
Êðûëûøêè êóðèíûå â áàðáåêþ ñ ñîóñîì «Áàðáåêþ» 200ãð   220ðóá
Áóòåðáðîäû â àññîðòèìåíòå    .      .      .      .   100ãð    50ðóá
×åáóðåêè ñ ìÿñîì   .      .      .      .      .      .   100ãð    50ðóá
Áåëÿøè ñ ìÿñîì     .      .      .      .      .      .   100ãð    50ðóá
Ñûðíèêè ñî ñìåòàíîé (джемом)2øò    .      .      .   100ãð   100ðóá



    ÑÀËÀÒÛ

Ñòîëè÷íûé     .      .      .      .      .      .      .   150ãð   220ðóá
(картофель, яйцо, сол.огурец, курица, морковь)
Öåçàðü ñ êóðèöåé    .      .      .      .      .      .   200ãð   260ðóá
(микс, курица, помидор, сыр пармезан)
Öåçàðü ñ òèãðîâûìè êðåâåòêàìè      .      .      .   200ãð   320ðóá
Öåçàðü  ñ ñåìãîé    .      .      .      .      .      .   200ãð   320ðóá
Ãðå÷åñêèé      .      .      .      .      .      .      .   200ãð   260ðóá
(помидор, огурцы, фетаки, маслины, перец)
Ñòàðûé ôëþãåð     .      .      .      .      .      .   150ãð   320ðóá
(капуста айсберг, пом. св, язык отв, соус цезарь) 
Àðèñòîêðàò   .      .      .      .      .      .      .   150ãð   250ðóá
(куриные грудки, чернослив, грецкий орех, майонез, 
зернистая горчица,  лист лоло-россо)
Ìîðñêîé êîêòåéëü   .      .      .      .      .      .   150ãð   320ðóá
(салат микс, мидии, креветки, помидоры черри, 
сыр пармезан, соус томат. паста)
Ïîäñîëíóõ      .      .      .      .      .      .      .   150ãð   250ðóá
(ветчина, карт. отв., жар. грибы, сол. огур.,
кур.филе, маслины, майонез)
Áàð÷óê (ãîðÿ÷èé ñàëàò)   .      .      .      .      .   200ãð   260ðóá
(вешенки, перец болг., баклажан, лук порей, 
мясо гов., свин, цукини, сливки)
Êóðèíûé .      .      .      .      .      .      .      .   200ãð   220ðóá 
(кур.грудка,ананас,грецкий орех,соус,сметана)
Äàìñêèé êàïðèç     .      .      .      .      .      .   200ãð   330ðóá
(кальмары, креветки, яйца, салат айсберг, сыр пармезан)
Øåô     .      .      .      .      .      .      .      .   200ãð   270ðóá
(ветчина, курица, яйцо, огурец, помидор, перец, черри)



    ÏÅÐÂÛÅ ÁËÞÄÀ

Cîëÿíêà - ñáîðíàÿ, ìÿñíàÿ      .      .      .      .   250ãð   150ðóá
Óõà      .      .      .      .      .      .      .      .   250ãð   150ðóá
Ïèòè    .      .      .      .      .      .      .      .   250ãð   150ðóá
Õàð÷î    .      .      .      .      .      .      .      .   250ãð   150ðóá
Êðåì-ñóï ãðèáíîé   .      .      .      .      .      .   250ãð   150ðóá
Áîðù óêðàèíñêèé    .      .      .      .      .      .   250ãð   140ðóá
Ñóï ïþðå ñ ìîðåïðîäóêòîâ      .      .      .      .   250ãð   180ðóá
Ñóï-ëàïøà ñ êóðèöåé       .      .      .      .      .   250ãð   140ðóá

    ÏÀÑÒÛ
Ëàïøà ñ êóðèöåé ïî-âîñòî÷íîìó       .      .      .   240ãð   230ðóá
Êàðáîíàðà ñ áåêîíîì      .      .      .      .      .   240ãð   220ðóá
Ïàñòà ñ ìîðåïðîäóêòàìè .      .      .      .      .   240ãð   260ðóá
Ïàñòà ñ ãðèáàìè    .      .      .      .      .      .   240ãð   240ðóá
Ïàñòà ñ êóðèöåé    .      .      .      .      .      .   240ãð   220ðóá

    ÏÅËÜÌÅÍÈ
Ïåëüìåíè äîìàøíèå ñî ñìåòàíîé      .      .      .   200ãð   200ðóá
Ïåëüìåíè äîìàøíèå ñ ãðèáíûì ñîóñîì      .      .   200ãð   200ðóá
Õèíêàëè .      .      .      .      .      .      .      .     50ãð    50ðóá
(тесто, рубленая говядина-свинина, специи)
Ìàíòû  .      .      .      .      .      .      .      .     50ãð    50ðóá
(тесто, рубленая говядина, лук, специи)
Ðàâèîëè .      .      .      .      .      .      .      .     50ãð    50ðóá
(тесто, говядина, шпинат, грибы)



   ÂÒÎÐÛÅ ÁËÞÄÀ ÌßÑÍÛÅ

Ìÿñî ïî-äâîðÿíñêè  .      .      .      .      .      .  200ãð   310ðóá.
(свинина под сливочном -чесночным  соусом)
Êóðèíûé êîíâåðò ñ ãðèáàìè     .      .      .      .   200ãð   310ðóá
(филе кур., шампиньоны, сливочно-чесночный. соус)
Öûïëåíîê òàáàêà   .      .      .      .      .      .   200ãð   350ðóá
Ìÿñî ïî-ôðàíöóçñêè       .      .      .      .      .   200ãð   330ðóá
(свинина, грибы, лук, помидоры, сыр)
Êàïðèç  .      .      .      .      .      .      .      .   200ãð   370ðóá
(говяжья  вырезка, ананас, вишенки, клубничный соус)
Æàðêîå  ïî-ðóññêè  .      .      .      .      .      .   200ãð   330ðóá
Êóðèíîå ôèëå «Óäîâîëüñòâèå»   .      .      .      .   200ãð   310ðóá
(яблоки жар. с корицей на слив. масле с куриным филе,
 кунжут сливки)
Ñâèíèíà, çàïå÷åííàÿ ñ ñûðîì    .      .      .      .   180ãð   330ðóá
Óæèí êîâáîÿ   .      .      .      .      .      .      .   200ãð   350ðóá
(филе кур., язык отв., карбонат, лук порей, соус пикантный)
Ìåäàëüîíû â áåêîíå.      .      .      .      .      .   200ãð   350ðóá
(соус на выбор: красный, розовый, белый)
Ìÿñî ïî-êóïå÷åñêè  .      .      .      .      .      .   200ãð   330ðóá
(свинина, помидор, сыр)
Êîðíè áàáèíà .      .      .      .      .      .      .   200ãð   360ðóá
(телятина,перец болг,грибной соус,спаржа)
Áàðàíèíà ïî ãðå÷åñêè      .      .      .      .      .   250ãð   380ðóá
(баранина,баклажан,перец,помидор,картошка)
Ìÿñî ïî áåðëèíñêè  .      .      .      .      .      .   200ãð   350ðóá
(карбонат в медово-горчичном соусе)
Òåëÿòèíà â ãðèáíîì ñîóñå.      .      .      .      .   200ãð   350ðóá
Îáæîðêà.      .      .      .      .      .      .      .   200ãð   390ðóá  
(свинина, картофель отварной,  цукини, помидор, 
лук порей, перец болгарский.)



 ÂÒÎÐÛÅ ÁËÞÄÀ ÈÇ ÐÓÁËÅÍÎÃÎ ÌßÑÀ

Êàðè-Êþôòà  .      .      .      .      .      .      .   200ãð   300ðóá
(взбитое телячье мясо)
Èøëè-Êþôòà .      .      .      .      .      .      .   150ãð   290ðóá
(рубленая говядина, пшеничная крупа,
начинка обжаренный фарш -подается с лимоном)
Äîëìà   .      .      .      .      .      .      .      .   150ãð   260ðóá
(виноградные листья начиненные фаршем)
Ïîæàðñêèå  êîòëåòû      .      .      .      .      .   150ãð   260ðóá
(рубленое куриное мясо в панировке)
Êîòëåòà ïî-Êèåâñêè       .      .      .      .      .   150ãð   280ðóá
(куриное филе в хрустяшей панировке)

   ÂÒÎÐÛÅ ÁËÞÄÀ ÐÛÁÍÛÅ
Ñåìãà ïåðñèêîâûé ðàé     .      .      .      .      .   200ãð   380ðóá
(семга, персики, соус перс., лимон)
Ôîðåëü «Ðå÷íàÿ Êîðîëåâà (æàð. èëè ïàð.)   .      .   200ãð   280ðóá
Ñåìãà íà ìîðñêîé ñîëè ñ ñîóñîì áåëîå âèíî.      .   150ãð   340ðóá
Ôîðåëü/ñåìãà â øïèíàòîâîì ñîóñå    .      .      .   200ãð   350ðóá
Ñåìãà â ôîëüãå      .      .      .      .      .      .   200ãð   360ðóá
(картошка,помидор,сыр,семга)
Ñåìãà, æàðåííàÿ ñ îâîùàìè     .      .      .      .   200ãð   380ðóá

    ØÀØËÛÊÈ
Øàøëûê  èç ñåìãè  .      .      .      .      .      .   200ãð   340ðóá
Øàøëûê  èç ñâèíèíû       .      .      .      .      .   200ãð   310ðóá
Øàøëûê  èç òåëÿòèíû    .      .      .      .      .   200ãð   350ðóá
Îâîùè íà ãðèëå      .      .      .      .      .      .   200ãð   300ðóá
(баклажан,перец,помидор)
Øàøëûê  èç ñâèíîé êîðåéêè     .      .      .      .   200ãð   310ðóá
Øàøëûê  èç áàðàíèíû     .      .      .      .      .   200ãð   350ðóá
Ñâèíûå  ðåáðûøêè  .      .      .      .      .      .   200ãð   310ðóá
Ëþëÿ-Êåáàá   .      .      .      .      .      .      .   180ãð   240ðóá



     ÃÀÐÍÈÐÛ

Êàðòîôåëü ôðè     .      .      .      .      .      .   150ãð   100ðóá
Êàðòîôåëü, æàðåííûé ñ ãðèáàìè      .      .      .   200ãð   150ðóá
Êàðòîôåëü îòâàðíîé      .      .      .      .      .   150ãð   100ðóá
Ðèñ-ìèêñ      .      .      .      .      .      .      .   150ãð   100ðóá
Êàðòîôåëü ïî-äåðåâåíñêè .      .      .      .      .   150ãð   110ðóá
Êàðòîôåëü ïî-äîìàøíåìó       .      .      .      .   120ãð   120ðóá
Ãðå÷êà   .      .      .      .      .      .      .      .   150ãð    10ðóá
Ðàòàòóé       .      .      .      .      .      .      .   150ãð   270ðóá
(ãàðíèð  èç ðàçíûõ îâîùåé)

     ÑÎÓÑÛ
Â àññîðòèìåíòå     .      .      .      .      .      .     50ãð    50ðóá

     ÕËÅÁ
Áåëûé    .      .      .      .      .      .      .      .   100ãð    20ðóá
×åðíûé  .      .      .      .      .      .      .      .   100ãð    20ðóá
Ëàâàø àðìÿíñêèé    .      .      .      .      .      .   100ãð    40ðóá

     ÄÅÑÅÐÒÛ
Ìîðîæåíîå â àññîðòèìåíòå     .      .      .      .   150ãð   130ðóá
(Клубника, ваниль, шоколад)
Ïàõëàâà .      .      .      .      .      .      .      .     50ãð    70ðóá
(восточный пирог из слоеного теста с орехами и медом)
Ïüÿíîå  ÿáëîêî      .      .      .      .      .      .   150ãð   130ðóá
Ôðóêòîâàÿ êîðçèíà .      .      .      .      .      .   500ãð   600ðóá
Ôðóêòîâûé ñàëàò  .      .      .      .      .      .   200ãð   250ðóá
Âàðåíüå â àññîðòèìåíòå  .      .      .      .      .     50ãð    80ðóá
Íàïîëíèòåëè  .      .      .      .      .      .      .     50ãð    50ðóá
Ìîðîæåíîå ñ ôðóêòàìè   .      .      .      .      .   200ãð   200ðóá
Øòðóäåëü ÿáëî÷íûé .      .      .      .      .      .   100ãð   130ðóá



   ÃÎÐß×ÈÅ ÍÀÏÈÒÊÈ

Êîôå ïî-âîñòî÷íîìó      .      .      .      .      .    75ìë    80ðóá
Êîôå ðàñòâîðèìûé .      .      .      .      .      .   140ìë    50ðóá
Êàïó÷èíî       .      .      .      .      .      .      .   140ìë    80ðóá
×àé â àññîðòèìåíòå       .      .      .      .      .   150ìë    50ðóá
Ãîðÿ÷èé øîêîëàä     .      .      .      .      .      .   140ìë    80ðóá
Ýñïðåññî.      .      .      .      .      .      .      .   140ìë    80ðóá

  ÁÅÇÀËÊÎÃÎËÜÍÛÅ ÍÀÏÈÒÊÈ

Ñîê â àññîðòèìåíòå(Rich)       .      .      .      .   250ìë    60ðóá
Êîìïîò  äîìàøíèé  .      .      .      .      .      .   250ìë    40ðóá
Íàïèòîê «Êàðêàäý» .      .      .      .      .      .   250ìë    40ðóá

     ÂÎÄÀ

Äæåðìóê      .      .      .      .      .      .      .  500ìë   100ðóá
Áîí-Àêâà ãàç/íåãàç .      .      .      .      .      .   500ìë    90ðóá
Áîí-Àêâà ãàç/íåãàç .      .      .      .      .      .   250ìë    80ðóá
Àêâà-Ìèíåðàëå ñ ãàçîì    .      .      .      .      .  250ìë   100ðóá
Ëèìîíàä Àñêàíèÿ    .      .      .      .      .      .   500ìë    90ðóá
Ïåïñè-êîëà    .      .      .      .      .      .      .  600ìë   120ðóá
Êîêà-êîëà, ôàíòà, ñïðàéò      .      .      .      .   500ìë    90ðóá
Êîêà-êîëà, ôàíòà, ñïðàéò      .      .      .      .   250ìë    80ðóá
Ïåïñè,ìåðèíäà,7UP,òîíèê .      .      .      .      .  250ìë   100ðóá



   ÏÈÂÎ ÐÀÇËÈÂÍÎÅ

Ñèáèðñêàÿ êîðîíà    .      .      .      .      .      .     0,5ë   120ðóá
Ñèáèðñêàÿ êîðîíà    .      .      .      .      .      .   0,33ë   100ðóá
Ëîâåíáðàó     .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   150ðóá
Ëîâåíáðàó     .      .      .      .      .      .      .   0,33ë   130ðóá

    ÏÈÂÎ  ÁÓÒÛËÎ×ÍÎÅ
Êîòàéê Êèëèêèÿ     .      .      .      .      .      .     0,5ë   130ðóá
Ëîâåíáðàóí    .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   110ðóá
Ýäåëüâåéñ íåôèëüòðîâàííîå     .      .      .      .     0,5ë   150ðóá
Ýôåñ Ïèëçíåð .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   110ðóá
Êîçåë    .      .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   110ðóá
Êîçåë(òåìíîå)      .      .      .      .      .      .    0,5 ë   120ðóá 
Áàëòèêà 7     .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   100ðóá
Áàëòèêà 0     .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   100ðóá
Øïàòåí .      .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   230ðóá
Áàä      .      .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   110ðóá
Ñòàðîïðàìåí  .      .      .      .      .      .      .     0,5ë   110ðóá

   ÇÀÊÓÑÊÈ Ê ÏÈÂÓ
Ñûðíûå  øàðèêè     .      .      .      .      .      .   150ãð   140ðóá
Êîëüöà êàëüìàðà    .      .      .      .      .      .   100ãð   170ðóá
Ñóëóãóíè æàðåíûé   .      .      .      .      .      .   150ãð   220ðóá
Êðåâåòêè â ñîóñå    .      .      .      .      .      .   150ãð   280ðóá
Ãðåíêè ñ ÷åñíî÷íûì ñîóñîì      .      .      .      .   150ãð   130ðóá
Êðûëûøêè êóðèíûå ïîä ñîóñîì áàðáåêþ     .      .   200ãð   220ðóá
Ôèñòàøêè     .      .      .      .      .      .      .   100ãð   130ðóá
×èïñû(Lays)   .      .      .      .      .      .      .     40ãð    50ðóá
×èïñû(Lays)   .      .      .      .      .      .      .    80ãð   100ðóá
Æåëòûé ïîëàñàòèê  .      .      .      .      .      .    40ãð   120ðóá



   ÑÏÈÐÒÍÛÅ  ÍÀÏÈÒÊÈ
 Âîäêà
Áåëóãà
Ôèíëÿíäèÿ     .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë   150ðóá
Ïåðâàê  .      .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë    80ðóá
Ðóññêèé ñòàíäàðò   .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë   120ðóá
Õîðòèöà.      .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë    80ðóá
Õîðòèöà ICE   .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë    80ðóá
Ïîñîëüñêàÿ    .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë    80ðóá
Ïàðëàìåíò    .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë    90ðóá
Ðóññêèé ñåâåð .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë    80ðóá
Ìîðîøà .      .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë    80ðóá
Æóðàâëè.      .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë    80ðóá

 Êîíüÿê
Hennessy (Хеннесси)    .      .      .      .      .   0,7ë   50ìë   300ðóá
Arine 5 stars (Арине 5*) Армения      .      .      .   0,5ë   50ìë   160ðóá
Arine 3 stars (Арине 3*) Армения      .      .      .   Î.5ë   50ìë   110ðóá
Îäåññêèé 5*    .      .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë   150ðóá
Îäåññêèé 3*         .      .      .      .      .   0.5ë   50ìë   100ðóá

 Âèíî
Îðåàíäà êðàñíîå (ñóõîå, ï/ñóõ) .      .      . 0,75ë  150ìë   150ðóá
Îðåàíäà áåëîå (ñóõîå, ï/ñóõ)    .      .      . 0,75ë  150ìë   150ðóá
Carlo Rossi (êðàñ/áåë) ÑØÀ (Карло Росси)       . 0,75ë  150ìë   200ðóá
Taillan Ôðàíöèÿ (êðàñ/áåë) (Тайан)     .      . 0,75ë  150ìë   200ðóá

 Øàìïàíñêîå
Ðîññèéñêîå     .      .      .      .      .      .      .    0.75ë   400ðóá
Îðåàíäà .      .      .      .      .      .      .      .    0.75ë   500ðóá



 Ìàðòèíè
Martini Bianco (Бьянко)      .      .      .      .     1ë   50ìë   120ðóá

 Âèñêè
Jack Daniel’s (Джек Дениэлс)  .      .      .      .  0,75ë   50ìë   300ðóá
Rad Label (Рэд Лейбл)  .      .      .      .      .  0,75ë   50ìë   230ðóá
St. Patrick (Св. Патрик) .      .      .      .      .   0,7ë   50ìë   200ðóá
Scottish Collie (Скотиш Колли) .      .      .      .   0,7ë   50ìë   140ðóá
Highland Bird (Хайленд Берд)   .      .      .      .   0,7ë   50ìë   140ðóá
Black Velvet (Блэк Вельвет)    .      .      .      .     1ë   50ìë   130ðóá

 Àáñåíò
Tunel (Туннель)  .      .      .      .      .      .   0,7ë   50ìë   190ðóá

 Òåêèëà
Olmeco Bianco (Ольмеко Бьянко)      .      .      .  0,75ë   50ìë   220ðóá
Messicano Alteno Silver (Мессикано Альтено Сильвер) 0,75ë   50ìë   150ðóá
Messicano Alteno Gold (Мессикано Альтено Голд)    .  0.75ë   50ìë   180ðóá
Pepe Lopez (Пепе Лопез)       .      .      .      .  0,75ë   50ìë   150ðóá

 ÐÎÌ
Bacardi (Бакарди)      .      .      .      .      .  0,75ë   50ìë   200ðóá
Tobacco Black (Тобакко Блэк)  .      .      .      .   0,7ë   50ìë   130ðóá
Ðîíðèêî Ñèëüâåð Ëåéáè    .      .      .      .  0,75ë   50ìë   130ðóá
Tobacco Silver Premium (Тобакко Сильвер премиум) 0,7ë   50ìë   130ðóá

 Äæèí
Beefeater (Бифитер)   .      .      .      .      .   0,5ë   50ìë   190ðóá
 Ëèêåð
Sheridan’s Coffee Layered (Шериданс)     .      .   0,7ë   50ìë   200ðóá
Southern Comfort (Саузен Комфорт)   .      .      .  0,75ë   50ìë   180ðóá
Sambuca Itaka (Самбука Итака)       .      .      .   0,7ë   50ìë   120ðóá



 Êîêòåéëè

Âèñêè-êîëà    .      .      .      .      .      .      .  200ìë   220ðóá
(виски,кола)
Äæèí-òîíèê  .      .      .      .      .      .      .  200ìë   220ðóá
(джин, тоник)
Ðîì-êîëà      .      .      .      .      .      .      .  200ìë   220ðóá
(ром, кола)
ÊÁ-27   .      .      .      .      .      .      .      .  190ìë   480ðóá
(бифитер, варадеро, куантро, текила, 
абсент, сироп Лайм-Джус)
Àëåêñàíäð     .      .      .      .      .      .      .    90ìë   320ðóá
(калуа, сливки, коньяк)
Êàìèêàäçå     .      .      .      .      .      .      .    90ìë   300ðóá
(водка, куантро, сок лайма)
Áåëûé ìèíäàëü       .      .      .      .      .      .    90ìë   230ðóá
(амаретто, сливки)
Êðåñòíàÿ ìàòü      .      .      .      .      .      .  100ìë   200ðóá
(водка, амаретто)
Êðåñòíûé îòåö      .      .      .      .      .      .  100ìë   290ðóá
(виски, амаретто)
Áåëàÿ ëåäè     .      .      .      .      .      .      .  100ìë   330ðóá
(бифитер, куантро, сироп Лайм-Джус)
Àìåðèêàíî     .      .      .      .      .      .      .  100ìë   240ðóá
(мартини Rosso, кампари)
Ìàíõåòòåí    .      .      .      .      .      .      .  100ìë   330ðóá
(бурбон, мартини Rossso)
Ìîõèòî .      .      .      .      .      .      .      .  200ìë   330ðóá
(ром, спрайт, лайм, мята)
Á-52     .      .      .      .      .      .      .      .    45ìë   250ðóá
(ликер бейлиз, калуа, куантро)
Á-53     .      .      .      .      .      .      .      .    45ìë   280ðóá
(ликер бейлиз, калуа, куантро, абсент)


